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SILICIO NO CRESCIMENTO, PRODUGAO E QUALIDADE POS-COLHEITA DO
TOMATEIRO EM CULTIVO PROTEGIDO
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O silicio (Si) € o segundo elemento mais abundante na crosta terrestre, constituindo
um dos minerais silicatados formadores de rochas e sedimentos. E considerado um
elemento benéfico, atuando no aumentando da fotossintese, reducdao da
transpiragcéo, proporcionando ganhos de producédo das plantas. Além disso, pode
melhorar a qualidade fisico-quimica e a conservacao poés-colheita das culturas,
como no milho, arroz, alface e morango. Assim, o objetivo deste trabalho foi
investigar a qualidade fisico-quimica e a conservagao dos frutos de tomateiro. Para
isso, plantas de tomate, variedade Santa Clara, cresceram em vasos plasticos
contendo 8 dm™ de substrato, mantidos proximo a capacidade de campo, por 120
dias, no interior de uma casa de vegetacdo. Utilizou-se o fertilizante foliar mineral,
silicato de potassio (Flex Silicio®), nas doses: 0,0 ml/L (Controle); 4,0; e 8,0 ml/L, em
quatro aplicagdes, realizadas aos 40, 55, 70 e 85 DAT. Apss a primeira colheita, os
frutos foram coletados, identificados e acondicionados em uma unidade de
refrigeragao vertical, mantendo-se a temperatura média de 5 °C, por 09 dias. As
avaliagdes da qualidade fisico-quimicas e de conservacdo pos-colheita foram
iniciadas no dia 0 (zero), momento da colheita, e finalizada no dia 09 (nove), sendo
realizadas a cada trés dias consecutivos, completando 09 dias de armazenamento
(tempo de prateira). O experimento foi dispostos num delineamento inteiramente
casualizado, em parcelas subdivididas no tempo [0 (Momento da colheita), 3, 6 € 9
dias apds a colheita - periodo de armazenamento], composto por trés doses de
adubacao silicatada [0 (Tratamento controle), 4 e 8 ml/L de silicato de potassio], com
quatro repeticdes. Cada unidade experimental foi composta de um fruto
acondicionado no interior da unidade de refrigeracdo. Os dados foram submetidos a
analise de variancia e os tratamentos comparados pelo teste de Tukey (5 % de
probabilidade) utilizando o programa o software R®. Foram avaliadas as seguintes
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caracteristicas fisico-quimicas e da conservacdo pos-colheita: peso dos frutos,
firmeza, acidez titulavel, pH e sdlidos soluveis. De acordo com os resultados obtidos
foi observado que a adubacédo silicatada, principalmente na dose de 8,0 ml/L de
silicato de potassio favoreceu o ganho de peso, maior firmeza e acidez titulavel dos
frutos, melhorando as caracteristicas fisico-quimicas e contribuindo para maior
durabilidade pds-colheita. Entretanto, o pH e o teor de sélidos soluveis ndo sofreram
alteracao pela aplicacao de Si.
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