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RESUMO

O objetivo deste projeto é avaliar a qualidade interna dos ovos de mesa ou de 

consumo,  vendidos  no  comércio  local.  O  delineamento  utilizado  será  o 

casualizado em esquema fatorial (1 x 4 x 4), avaliando ovos de granja, com 

diferentes tempos de armazenagem (07, 14, 21 e 28 dias) e diferentes locais 

de  armazenagem  (supermercado,  porta  da  geladeira,  prateleira  dentro  da 

geladeira e fora da geladeira). Espera-se identificar os fatores que interferem 

na qualidade interna dos ovos de mesa ou de consumo e avaliar estes fatores. 

A  partir  disso,  elaborar  um  informativo  para  conscientizar  as  pessoas, 

comerciantes, produtores e consumidores, sobre a importância de se ter um 

ambiente  adequando  para  armazenar  os  ovos,  garantindo  a  qualidade 

nutricional e o sabor deste importante

alimento para a população brasileira.
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