CONSERVACAO DAS FRUTAS DE CAROCO AMEIXA FORTUNE (Prunus salicina
L.), PESSEGO BARBOSA (Prunus persica L. Batsch) E NECTARINA BRUNA
(Prunus persica var. Nucipersica), ATRAVES DA FRIGOCONSERVACAO, EM
PAPUA NO MUNICIPIO DE FRAIBURGO, SANTA CATARINA.
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A conservacdo pela utilizacdo do frio ou frigoconservacdo ou armazenamento
refrigerado é o mais utilizado, por ser um método destinado tanto ao consumo “in
natura” quanto para a industrializagdo. O presente trabalho tem como objetivo avaliar
as condicdes de funcionamento da camara fria utilizada para o armazenamento de
frutas de caroco em frigorefrigeracdo e registrar os indices minimos de maturacdo no
inicio da colheita e no posterior armazenamento, verificando o comportamento das
diferentes cultivares ou lotes em relacdo as caracteristicas externas de maturacéao e
gualidade das frutas. Os estudos serdo conduzidos na camara fria localizada na
comunidade Papud, interior do municipio de Fraiburgo, em Santa Catarina, entre
meados de 2012 a 2013. O levantamento da instalac&do frigorifica acontecera pelo
registro do tipo de produto comercializado ou estocado, e uma descricdo geral da
situacdo existente: tipo e quantidade de produto armazenado; volume mensal de
produto armazenado; condi¢cdes externas e internas de temperatura de bulbo umido e
seco; volume e tipo de material isolante utilizado nas camaras; piso da camara;
iluminacao; equipamento utilizado no sistema frigorifico; nimero de funcionarios por
camara; gas refrigerante. Para obtencdo das informacdes referentes ao
funcionamento da camara serdo utilizados os seguintes instrumentos devidamente
aferidos: termémetro de bulbo seco e bulbo Umido, para determinar as condicbes
externas e internas da camara, paquimetro para medir o diametro da tubulacéo, trena
para medidas de diametro e comprimento. Os controles peridédicos mensais da
gualidade das frutas de caroco acontecera através de analises de frutas quanto as
condicbes de armazenamento, verificando o comportamento das cultivares de
péssego barbosa, de nectarina bruna e de ameixa fortune, ou lotes em relacédo as
caracteristicas externas de maturacao e determinar a qualidade interna e externa das
frutas através de analises sobre os sdlidos solUveis totais, a firmeza de polpa e
acidez. Espera-se poder avaliar as condicbes de funcionamento da camara fria
utilizada para o armazenamento de frutas de caroco em frigorefrigeracéo, registrando
os indices de maturagcao no inicio da colheita e no posterior armazenamento, através
do comportamento das frutas selecionadas para o estudo ou lotes em relacdo as
caracteristicas externas de maturacéo e qualidade. Em especial, espera-se contribuir
com novos conhecimentos para o bom armazenamento a frio dessas frutas.



